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ご予約締切日 12/12(日)
お引き渡し日 12/31(金)

※数量限定の為、予定数に達し次第ご予約の受付を終了致します。
※配送は承っておりません。 ※消費期限は2022年1月1日22時です。
※食材の入荷状況によりメニュー変更の可能性がございます。
※アレルギー等お持ちの方は事前にご相談ください。
※商品は生ものですので、10℃以下の冷暗所で保管の上、お早めに
   お召し上がりください。 東京都港区高輪4-7-6 品川東武ホテル1F
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▲店舗ごとにお引き渡し開始時間が異なりますので、
下記QRコードより詳細のご確認をお願い致します。

お電話でのご注文 03-3440-4424
お引き渡し店舗 ① ダノイ高輪店

③ ペッシェドーロ新宿店

⑤ パレルモ赤坂店④ ペッシェドーロ池袋店

② マキャベリ新宿店

⑥ イタリア食堂TOKABO 神楽坂店 ⑦ ポルケッタ武蔵小杉店

WEBでのご注文
右記QRコードを読み込み
ご注文をお願い致します。

特典
数量限定

予定数に達し次第、予告なく
終了させていただく場合が
ございますのでご了承ください。

スパークリングワイン
プレゼント

厳選イタリア自社輸入
スパークリングワイン

サクラアワード2020
ダブルゴールド受賞

乾杯用

2020

￥32,400(税込)3~4名様分

商品の詳しい内容につきましては
右記QRコードよりご確認いただけます ▶



1_房州産タコのテタンジェ蒸しとビーツのサラダ
2_カラフルオリーブのマリネ 地中海風
3_イベリコ豚のリエット ドライフルーツと共に
4_イタリア ヴェネト産セミハードチーズ ピアーヴェ
5_大粒ホタテのマリネ 魚卵の贅を纏わせて
6_フォアグラのテリーナ リンゴのマルメッラータと
     ドライアプリコットと共に
7_イカの墨煮
8_小エビのペペロナータ
9_“フンゲット”キノコのトマト煮込み

16_近江牛 サーロインのアロースト トリュフソース
17_モデナの年越し名物！ コテキーノ
18_奥三河本州シカの低温調理 
        イチヂクのジェム添え
19_ダノイ名物ソース ミルクラグーのファルファッレ
20_近江牛 牛タンの低温調理 サルサ ヴェルデ
21_和牛ほほ肉煮込み
22_ハンガリー産鴨肉のロースト 梅マヨネーズソース

23_イタリアのハム創りの名門
　   グアレルツィからハムお楽しみ

10_房州産伊勢海老のグラティナーレ
11_翡翠アワビのヴァポーレ その肝を使った
　  ジェノヴェーゼ
12_南阿蘇産 ヤマメのコンフィ
       タップナードソース添え

14_なめらかに仕上げた雲丹のフラン
15_天然真鯛のカルピオーネ

商品内容詳細
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