
報道資料 2011/11/9

日本各地の新鮮魚介と契約農家直送野菜を使った料理が自慢の
OSTERIA　ROMANZA（オステリア・ロマンツァ）

銀座六丁目・みゆき通り沿いに開業

イタリアンを中心に51ブランドで約110店舗を展開するレストラン運営会社「ジローレストラン
システム㈱」（本社：東京都渋谷区　社長：嶋田勝）は、当社初のオステリア業態となる
「オステリア　ロマンツァ」を銀座六丁目に2011年11月15日（火）にオープンします。
出店地は銀座中央通りとみゆき通りの交差点そば、松坂屋前の好立地です。

「オステリア　ロマンツァ」はイタリア・ヴェネツィアの市場にあるような賑やかさと気軽さを
コンセプトとし、魚介料理を中心に彩り豊かなイタリア各地方の料理を気軽に楽しんで頂けるレ
ストランです。料理はイタリアの居酒屋料理で、自慢の魚料理のほか、前菜やパスタ、肉料理ま
で幅広く取り揃え、週替わり・日替わりのメニューでは、常に新しい商品をご紹介致します。
ソムリエがイタリア各地方から選りすぐったワインとともにカジュアルにご利用頂けます。

■新鮮魚介の味わいをダイレクトにご堪能頂けます
ボタン海老と早生みかんのサラダ　　　　　　　　　2,300円－（税込）

大ぶりのボタン海老と、甘味の強い早生みかんを産直野菜とともにサ
ラダ風に仕立てた一品。海老のモチモチ感と野菜のシャキシャキ感を
ご堪能頂けます。シチリア産のワインとの相性がぴったりです。季節
によりみかんやグレープフルーツなど旬の柑橘類にてご提供致します

本日の貝類の釜焼き　　　　　　　　　　　　　　　1,800円－（税込）

あさり、ムール貝、赤貝などその日仕入れた貝類を使用。高温の釜で
一気に焼きあげるため、熱々の貝類の旨味をダイレクトに味わえる一
品です。白ワインはもちろんのこと、サルディーニャ島の赤ワイン「
カンノーナウ」との相性もお試しください

本日の鮮魚のアクアパッツァ　　　　　　　　　　　2,800円－（税込）

魚本来の味をご堪能頂けるよう、チェリートマトとオリーブオイルで
シンプルに仕上げています。日々入荷される魚を丸々一本使い、ボリ
ューム感たっぷりですので、イスキア島の白ワインなど南イタリアの
しっかりしたテイストのワインを飲みながら大勢で味わって頂きたい
一品です

左から：いわしとういきょうのパレルモ風ブカティーニ （1,500円）、イカ墨のカーサレッチェ　※写真はリゾットです （1500円）、甘エビ・
あさり・ムール貝・するめいかのニョッケッティ （2,000円）、本日のピッツァ　※写真はシーフードピッツァ （2,000円）　◆価格は税込です
◆入荷する食材の都合上、こちらに記載しているメニューが無い場合がございます



■料理の美味しさを引き出すワインをイタリア各地よりセレクト

当社取り扱いワイン約300種類より、筆頭ソムリエが料理とのマリアージュを最大限
引き出すワインをセレクト。イタリア各地の魅力あふれるワインをご提案致します。
食後酒もグラッパやリモンチェッロ、フランスのコニャックまで9種類をご用意。
デザートとともに、食後の一時をごゆっくりとお過ごし頂けます

【ハウスワイン／グラス】
”ダリラ”　シチリア　ビアンコ シチリア グリッロ 600
”カントドーロ”　シチリア　ロッソ シチリア ネロ　ダーヴォラ 600

【ボトルワイン／スパークリング】
”ｱｯｿｰﾛ”　ﾗﾝﾌﾞﾙｽｺ　ﾚｯｼﾞｱｰﾉ　ﾛｯｿ　ｾｯｺ ｴﾐﾘｱ　ﾛﾏｰﾆｬ ﾗﾝﾌﾞﾙｽｺ　ｻﾗﾐｰﾉ 3,800
”ロータリ”　タレント　ブリュット ﾄﾚﾝﾃｨｰﾉＡＡ シャルドネ 4,800

【ボトルワイン／白】
ファレリオ マルケ トレビアーノ 3,500
チロ　ビアンコ カラブリア グレコ　ビアンコ 4,200
”レ　ブスケ”　マルケ　ビアンコ マルケ ヴェルディッキオ 6,300

【ボトルワイン／赤】
ロッソ　ピチェーノ　スーペリオーレ マルケ サンジョヴェーゼ 3,500
カンノーナウ　ディ　サルデーニャ　リゼルヴァ サルデーニャ カンノーナウ 4,600
キアンティ　クラシコ　”バディア　ア　コルティブォーノ” トスカーナ サンジョヴェーゼ 6,800

【食後酒】
シャトー　ガロー　ルピヤック 仏・ルピヤック セミヨン 800
グラッパ　ディ　サンジョヴェート トスカーナ サンジョヴェーゼ 800
リモンチェッロ　ディ　カプリ カンパーニャ 600
バカルディ　エイト プエルトリコ・ラム 700
バロン　オタール　ＶＳＯＰ フランス・コニャック 800
デュワーズ　12年 スコットランド・スコッチ 700

■明るく賑やかな店内は水辺の街の食堂をイメージさせます

左上：エントランス　　みゆき通り（ニューメルサ前）に面した入口から、専用階段を使って
地下（B1）へ。黄色のテントが目印です。右上：店内　明るい店内は余計なパーテーション
を置かず開放的な雰囲気。大勢で賑やかにお過ごし頂くシーンにも最適です。
左下：ロゴ　「居酒屋」とも訳されるオステリア。美味しいお酒と料理を気軽にお楽しみくだ
さい

（一例・税込価格）



レストラン概要

東京都中央区銀座6-9-2 クロサワビルB1F住所

03-6280-6261　※2011.11.10開通電話

東京メトロ 「銀座駅」　A2出口より徒歩2分交通

Http://www.giraud.co.jp/romanza    ※2011.11.15サイトオープンホームページ

35.7坪 （118㎡）面積

19テーブル　51席席数

ランチ　1,500円／ディナー　5,000円想定客単価

11：00～23：00　（L.O　料理 22：15／ドリンク 22：30営業時間

OSTERIA　ROMANZA　（オステリア・ロマンツァ）施設名

3億円資本金

124億円（2011年3月期）売上高

455人（臨時従業員は除く。2011年3月末）従業員数

51ブランド
A-16 TOKYO・ｶﾌｪ ﾗﾝﾄﾏﾝ・ﾘｽﾄﾗﾝﾃ ﾏｷｬﾍﾞﾘ・中国名菜Jade Dining 等

展開ブランド数

直営109店舗、FC2店舗、商品開発センター1　(2011年6月末)事業所数

レストラン経営による飲食事業、洋菓子・パンの製造販売事業事業内容

代表取締役社長嶋田勝代表者

昭和48年8月11日設立

〒150-0002 東京都渋谷区渋谷2丁目12番24号東建長井ビル所在地

会社概要

本件に関する問合せ先

　　　　ジローレストランシステム株式会社　　営業推進部

外塚　みどり　TEL　03-6418-5217　e-mail　m_tozuka@giraud.co.jp
三和 　友晃　 TEL  03-6418-5218   e-mail 　 t_miwa@giraud.co.jp


