
Antipasti　前菜

ヘーゼルナッツのカラブリアチリ風
 Hazelnut fritto with calabrian chili pepper

2色オリーブのマリネ
 Marinated olives

ロメインレタスとガーリッククルトンのサラダ　ガルムドレッシング
 Romaine and garlic crouton salada with garum dressing

真タコとじゃがいも、オリーブのマリネ　　
 Marinated common octopus, potatoes and olives salad

青木農園より三浦野菜のマリネ　　
 Marinated miura vegetables

ポークとレバーのテリーヌ　プルーンピクルス添え
 Pork liver terrine and prune pickles

ファーべ エ チコリア  ソラマメペーストとクロスティーニ
 Fave e cicoria　broad bean paste and crostini

三浦半島より本日の鮮魚のカルパッチョ　ピスタチオソース
 Carpaccio of today's fresh fish from miura peninsula pistacchio sauce
ソフリットナポレターナ　豚モツの辛口トマト煮込み
 Soffritte naporetana, Stewed spicy tamato porkoffal

14ヶ月プロシュートとリンゴ、ルーコラ
 14months prosciutto, Apple and arugulia

本日の海の幸と三浦野菜のフリット盛り合わせ Small  1,300 /Medium  1,800
 Assortment of deep fried today’s fresh fish and “Miura vegetables”

Pizze　ピッツァ

マリナーラ　（トマトソース、オレガノ、ガーリック）
 Marinara – Tomato sauce, oregano, garlic

ロマーナ (トマトソース､オレガノ､ガーリック､アンチョビ､ブラックオリーブ､チリ）

 Romana - Tomato sauce, oregano, garlic, anchovie, black olive, chili

チチニエッリ　（トマトソース、しらす、オレガノ、フライドケッパー、イタリアンパセリ、ガーリック）
 Cecenielli  – Tomato sauce, whitebait, oregano, fried caper, italian parsley, garlic

マルゲリータ （トマトソース、モッツァレラチーズ、バジル）
 Margherita – Tomato sauce, mozzarella, basil

パンナ (ホワイトソース、プロシュートコット、バジル、赤玉ねぎ、グラナパダーノチーズ)
 Panna- White sause, prosciutto cotto, basil, red onion, grana padano

トレビーゾ（トレビス、ガーリック、オレガノ、モッツァレラチーズ、グラナパダーノチーズ、プロシュートコット）
 Treviso– Trevis, garlic, mozzarella, oregano,  grana Padano, prosciutto cotto 

パンチェッタ (モッツァレラチーズ、ガ－リック、バジル、パンチェッタ、グラナパダーノチーズ、チリ)
 Pancetta- Mozzarella, garlic, basil, pancetta, granapadano, chili

フンギ (モッツァレラチーズ、ほうれん草、オレガノ、ガ－リック、茸、グラナパダーノチーズ)

 Funghi- Mozzarella, spinaci, oregano, garlic, mushroom, granapadano

下記からトッピングもお選びいただけます   Additional toppings

玉子 アンチョビ トマトソース ルーコラ モッツァレラ 生ハム

Egg Anchovie Tomato sause Arugula Mozzarella Prosciutto

150 200 200 300 700 800

Primi　パスタ

トロッコリ　豚肉とマッシュルームのラグーソース
 Troccoli with pork and mushroom ragu sauce

ラザーニャ　牛肉のラグーとリコッタチーズのナポリ風　　※数量限定
 Lasagna  sagami beef ragu and ricotta  ※Limited quantity

カサレッチェ  牡蠣とエリンギの春菊ペースト　
 Casarecce  with oyster and king trumpet mushroom shungiku paste

パッケリ　魚介のトマトラグーソース　トマト仕立て
 Paccheri with seafood tomato ragu sauce

石川県産イタリア米リゾット　ポルチーニ茸のトリュフ風味
 Risotto made in ishikawa pref,porcini mushroom　truffle flavor

イカ墨入りスパゲッティ　小海老とほうれん草のペペロンチーノ　レモン風味
 Squid ink spaghetti peperoncino with shrimp and spinaci  lemon flavor

Secondi　メイン料理
 3 Pieces 5 Pieces

ポークのミートボール トマトソース煮込み グラナパダーノチーズ添え 990 1,650
 Pork meatballs with tomato sauce, grana padano

本日の鮮魚のロースト　
oven cooked fish 

鳥取県産大山どりとじゃがいものロースト
 Tottori prefecture daisen chicken  with oven cooked potato

和牛サーロインと三浦野菜のロースト
beef with oven cooked miura vegetables

メニューの価格は全て税込価格です。All prices are tax included. 
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 Salsiccia – Mozzarella, salsiccia, kujo green onion, grana padano, garlic, chili
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サルシッチャ  （モッツァレラチーズ、サルシッチャ、九条ネギ、グラナパダーノチーズ、ガーリック、チリ）
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