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イタリアンを中心に店舗展開しているジローレストランシステム株式会社（代表取締役社長 佐藤 

治彦）は、2018年 3月 13日（火）に新業態となるパスタ・喫茶・甘味の「一凛堂（いちりんどう）」を

なんばダイニングメゾン 7Ｆにオープンいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 一凛堂は、「和」をテーマに、ちょっと贅沢な和風スパゲッティや抹茶のデザート、コーヒーなどを

和モダンな雰囲気の中でゆったりとお楽しみいただけます。 

 フードメニューは、和をテーマにした“創作スパゲッティ”8 種類と、王道イタリアンの“クラシッ

クイタリアンスパゲッティ” 8 種類の、全 16 種類のスパゲッティを“陶器のお皿”と“お箸”で提供

いたします。 

 終日ご利用いただけるお得なセットメニューは、お好みのスパゲッティに、サラダや前菜、デザート

等がお選びいただけ、さらにお飲物は豊富な 15 種類の中からお選びいただけます。時間を気にせず、

いつでもお好きな時にご利用いただけます。 

 お食事だけでなく、カフェメニューも充実しているので、ランチタイムはもちろんティータイムにも

おすすめです。ショッピングの合間の休憩等にぜひご利用ください。 
 

【セットメニューの一例】※表示価格は税抜です。 

 

 

 

 

 

 

Press Release 

ジローレストランシステム株式会社 

 

2018年 2月 21日 

和パスタ&和スイーツが両方楽しめる 

「一凛堂（いちりんどう）」新規オープン 

3 月 13 日（火）なんばダイニングメゾン 7Ｆにオープン 

 

抹茶の白玉パフェと 

お好みのスパゲッティセット 
￥１，７８０～ 

（お飲み物付き￥２，０８０～） 

抹茶のティラミスと 
お好みのスパゲッティセット 

￥１，６８０～ 
（お飲み物付き￥１，９８０～） 

デザート盛り合わせと 
ドリンクセット 

￥１，３８０ 
 

お好みのパフェと 
お好みのスパゲッティセット 

￥１，７８０～ 

（お飲み物付き￥２，０８０～） 

シーザーサラダと 
お好みのスパゲッティセット 

￥１，５８０～ 

（お飲み物付き￥１，８８０～） 



 

 

【春のおすすめ】※表示価格は税抜です。 

 季節のおすすめメニューは、年 4回実施予定です。3月 13日（火）～ 

5 月初旬まで、春のおすすめスパゲッティ「真鯛と春野菜の柚子胡椒風味」

を実施いたします。産卵前の脂がのった真鯛と、春野菜の筍や春菊がたっぷ

り入った贅沢なスパゲッティです。ピリッとした辛さと香りが特徴の柚子胡

椒が素材を引き立てます。 

 

【店舗概要】 

店舗名 ：一凛堂（いちりんどう） 

住所  ：大阪市中央区難波 5-1-18なんばダイニングメゾン 7Ｆ 

電話番号：06-6632-7801    

営業時間：11：00～23：00（L.O.21：30） 

席数  ：58席 

 

 

【ジローレストランシステムについて】 

ジローレストランシステム株式会社は、1955年神田神保町でシャンソン喫茶ジローを開業し、今年で

創業 63周年を迎えます。店舗数は、イタリアンを中心にジローグループ全体で全国 150店舗 52ブラン

ド（2017年 10月 1日現在）、「A16」をはじめ海外のレストランと業務提携するなど、新しい食文化やブ

ランドを紹介しています。海外への店舗展開も行っており、2014年に海外 1号店となるカフェ業態、2016

年にイタリアンをカンボジア・プノンペンに出店いたしました。 

 

会社概要 

 

会 社 名   ジローレストランシステム株式会社 

所 在 地   東京都渋谷区渋谷 2－12－24 東建長井ビル 

電話番号   （代）03-6418-5200 

U R L     http://www.giraud.co.jp 

代 表 者   代表取締役社長 佐藤 治彦 

創  業    1955年 10月    有限会社ジロー 

設  立   1973年 8月 11日  ジローレストランシステム株式会社 

資 本 金    1億円 

事業内容   レストラン経営による飲食事業、洋菓子・パンの製造販売事業 

 

 

 

 

 

 

【取材・お問い合わせ先】 

ジローレストランシステム株式会社 

営業推進部 広報担当：廣瀬（ヒロセ）／長浜谷（ナガハマヤ） 

ＴＥＬ：03-6418-5218 ＦＡＸ：03-6418-5644 携帯：090-3202-1758 

ＭＡＩＬ：n_hirose@giraud.co.jp ／ s_nagahamaya@giraud.co.jp 

店舗外観イメージ 

真鯛と春野菜の柚子胡椒風味 

１，４８０円 


