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 「A16」や「カフェ ラントマン」など数多くのイタリアンレストランやカフェを運営するジロ

ーレストランシステム株式会社（代表取締役社長 佐藤治彦）が、自宅でも気軽に本格イタリアン

が楽しめるよう手掛けた「ナポリの下町食堂 DELICATESSEN」。期間限定出店の好評を受け、横浜

駅西口直結のジョイナス B1Fダイヤキッチンに初のお惣菜専門店を 8月 18日（水）にオープン！

レストランで腕を振るうシェフ手作りの本格イタリアンを常時 30 種類以上ご用意して皆様のご

来店をお待ちしています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ナポリの下町食堂 DELICATESSEN では、サラダやマリネ、オーブン焼きなどの前菜はもちろん、

イタリアのサンドイッチ「パニーノ」やスパゲッティなどのパスタ料理も充実。ちょっとしたお

惣菜からお弁当まで幅広いニーズに応えます。さらに、当社のネットショップでお取り寄せ人気

No.1の焼菓子「エクレアラスク」もラインアップ！ 普段使いに手土産に、いつでも立寄れる“イ

タリアンデリ”にご期待ください。 

 

【店舗概要】 

店舗名：ナポリの下町食堂 DELICATESSEN 横浜ジョイナス店 

場所：〒220-0005 神奈川県横浜市西区南幸 1-4 B1 

電話番号：045-620-3516 

営業時間：10：00～21：00 ※緊急事態宣言中は 10：00～20：00 

新型コロナウイルス対策について：https://www.giraud.co.jp/pdf/covid-19_gr.pdf 

Instagram→@napoli_delicatessen_official 

LINE 公式アカウント→@171qoyse 

Press Release 

ジローレストランシステム株式会社 

 

2021年 8月 13日 

本格イタリアンをご自宅でも！レストランシェフ手作りの惣菜がずらり 

ナポリの下町食堂 DELICATESSEN 横浜ジョイナス店 
横浜駅西口・ジョイナス B1Fに、8月 18日(水)オープン！ 

https://www.giraud.co.jp/pdf/covid-19_gr.pdf


■デリカテッセンメニュー ※価格は税込です 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

サラミとイタリア野菜のフリッタータ 

1 個 380 円 

サラミやオリーブ、トマトなどのイタリア野菜がたっぷり

入ったイタリアのオムレツです。 

サラダチキンとカラフル野菜のアップルビネガーマリネ 

100g 380 円 

自家製のサラダチキンと彩り豊かな野菜をアップルビネ

ガーでさっぱりとマリネしたヘルシーなサラダです。 

ツナと 4 種のお豆のサラダ ～シーザースタイル～ 

100g 400 円 

白いんげん豆、エジプト豆、赤いんげん豆、いんげん豆の

4 種類の豆を、ツナとチーズ風味のドレッシングでどうぞ。 

モッツァレラチーズ入りライスコロッケ“アランチーニ” 

1 個 200 円 

シチリア・ナポリ名物料理。中にはとろっとモッツァレラ

チーズが…。温めて美味しくお召し上がりください。 

南イタリア風～いろいろ魚介類のマリネ～ 

100g 480 円 

海老・イカ・タコ・貝類にオニオンとセロリを加え、フェ

ンネルシードとレモンでさっぱりと仕上げたマリネです。 

ポルペッティ～ナポリ風ミートボールのトマト煮込み～ 

1 個 250 円 

豚肉にリコッタチーズ、生パン粉、パンチェッタ、ハーブ・

スパイスを入れた旨味たっぷりの大きなミートボール。 

パニーノ サルシッチャ＆フリアリエッリ 

580 円 

ハーブとスパイスが効いたパティとイタリアの菜の花を

たっぷり挟んだボリューム満点のパニーノです。 

パニーノ イタリア産プロシュート&ベジタブル 

580 円 

生ハムの塩味でシャキシャキ野菜もさらにおいしく！ヘル

シーなパニーノです。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ほか、ペンネやラザーニャもご用意しております！ 
 
 
■エクレアラスク 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

【オープン記念スペシャルプレゼント】 

ナポリの下町食堂 DELICATESSENにて 2,000円以上お買

い上げのお客様に、先着で「オリジナル絵皿」を 1 枚

プレゼント！ 

8 月 18 日（水）のオープン日より開催し、なくなり次

第、終了します。お皿は 1 枚 1 枚柄が異なるため、ど

んな絵皿が当たるかはお楽しみに！ 

 

 

【取材・問い合わせ先】 
ジローレストランシステム(株)  松本（080-1014-1036） 
ＴＥＬ：03-6418-5217 ＦＡＸ：03-6418-5644 ＭＡＩＬ：k_matsumoto@giraud.co.jp  
 

サルシッチャとモッツァレラチーズの 

パプリカオーブン焼き 1 個 600 円 

自家製サルシッチャとモッツァレラチーズに、バジリコ風

味のパン粉をまぶしたパプリカのオーブン焼きです。 

ハニーローストチキン 

1 本 700 円 

骨付き鶏モモ肉をハチミツ・白ワイン・オリーブオイル・

ニンニクでマリネし、焼き上げたジューシーな味わいです。 

ふっくら焼き上げたエクレア生地にシュガーバターを塗

って焼き上げるエクレアラスク。さくさくっ！じゅわぁ

～とした食感がクセになる、軽い食感の焼菓子です。「シ

ュガーバター」「メイプル」「静岡茶」「クルミ」「焼きチ

ョコ」の定番 5 種に、ニューフレーバー「カフェオレ」

が仲間入り！お気に入りの味を見つけてください。 
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