
①チロル地方の生ハム『シンケンシュペック』

②フランス産合鴨のロースト オレンジ風味

③チキンロール（クランベリーを包んだサラダチキン）

④七面鳥のハム ゴルゴンゾーラソース

⑤ローストビーフ（牛ランプ）

⑥シュバインスブラーデン（ウィーン風ローストポーク）

⑦パンチェッタ（自社輸入のイタリア産塩漬け豚バラ肉）

⑧カイザーシュニッツェル（仔牛ロースのソテー サワークリーム和え）

⑨ラムクヌーデル（仔羊のミートボール）

７種類のお肉を使用した肉前菜９種盛り合わせ（2~3名様）

カフェラントマンが贈るお正月を華やかに彩るウィーン料理

牛ほほ肉の赤ワイン煮
トリュフ風味の
マッシュポテト添え

フランス産骨付き
鴨もも肉のロースト
ロートクラウト添え

￥2,700（税抜）

￥1,800（税抜） ￥1,800（税抜）
牛ほほ肉（200g）を赤ワインと

香味野菜で漬け込み香辛料と一緒に

じっくりと煮込みました

林檎と玉葱でマリネした

鴨もも肉（200g）をオーブンで

焼き上げた、当店冬の定番料理です

〒107-0061　東京都港区北青山 3-11-7 AO ビル 4F

OPEN   月－土 11:30ー 22:00（L.O.  21:00）
日・祝 11:30ー 21:00（L.O.  20:00）

Tel. 03 －3498－2061
カフェ ラントマン  青山店

ご注文はお電話または店頭でも承ります/ご予約は、お受け取りの前日15時までとさせていただきます

※ワイン・パンは別売りです※仕入状況により食材が変更になる可能性があります

2021
HAPPY NEW YEAR

ワインもご一緒に
いかがですか？


