
〜 マキャベリの季節の味わいをお楽しみください 〜LUNCH MENU

*食物アレルギーをお持ちの方は係の者までお申し付けください
*表示金額は消費税を含んでおります。お会計の際にサービス料10％加算させていただきます

Prices are tax inclusive.  10% service charge will be added.

お好みの料理をお選びいただけるプリフィックスコース
（右記のメニューよりお選びください）

PREFIX COURSE

1. 本日の鮮魚のインパデッラ 木頭柚子のアクセント
　　インパデッラはフライパンを使って皮をパリッと焼き上げる調理法です。徳島の特産「木頭柚子」の爽やかな酸味とご一緒に。

　　Today's Fish In Padella (pan-fried),with “KITO-YUZU”

2. 大山どりのサルタート 木の実のサルサ・アグロドルチェ
　　ジューシーでうまみのある大山どりを香ばしく焼き上げます。香ばしいナッツの甘酸っぱいソースでどうぞ。

　　Sautéed Chicken, Nuts in Sweet and Sour Sauce

4. 国産牛ほほ肉の赤ワイン煮込み 黒胡椒風味 ”ペポーゾ” オニオンジャム添え （+￥500）

　　トスカーナの伝統料理、黒胡椒をきかせた煮込みです。柔らかく煮込まれた国産牛ほほ肉をお楽しみください。

　　Stewed Beef Cheek in Red Wine, Pepper with Onion Jam

5. 本日の和牛フィレ肉のグリッリア キアンティワイン塩を添えて （+￥2,500）

　　柔らかく焼き上げた和牛フィレ肉に相性の良いキアンティワイン風味のお塩でお召し上がりください。

　　Today's Wagyu Beef Fillet Griglia with Chianti Wine Salt

3. 天草梅肉ポークの低温ロースト クワトロフォルマッジ
　　味わい深い天草産梅肉ポークをしっとり柔らかく焼き上げます。4種のチーズソースと蜂蜜を添えて。

　　Low temperature roast Pork with 4 Cheese Sauces and Honey

1. スパゲッティ  あいち鴨のポルペッティーニとカーボロネロのトマトソース
　　鴨の旨味を凝縮させたポルペッティ（肉団子）とイタリアの冬野菜、黒キャベツを合わせたトマトソースです。

　　Spaghetti - Tomato sauce with Italian style Duck Meatballs

2. テスタローリ  広島産真牡蠣とわわ菜の瀬戸内レモンクリームソース
　　パスタの起源と呼ばれる自家製パスタ”テスタローリ”を旬の真牡蠣と爽やかな瀬戸内レモンのクリームソースで。

　　Testaroli - Lemon Cream Sauce with Oyster and Chinese Cabbage 

3. リングイネ  北海道産炙りうにとカラスミのアーリオ・オーリオ （+￥1,000）

　　雲丹の美味しさがシンプルにお楽しみいただけるペペロンチーノ仕立てです。

　　Linguine - Aglio e Olio with Roasted Sea urchin and Bottarga

PASTA パスタ

MAIN メイン

Fish 魚料理

Meat 肉料理

Main (Choose one from the list)

メイン料理
（右記よりお選びください）

Bread
パン

Assorted Appetizers
前菜盛合せ

Appetizer
シェフからのご挨拶

（右記よりお選びください）

Pasta (Choose one from the list)

パスタ料理

Coffe or Tea
コーヒー・紅茶

Dessert
デザートワゴンサービス

Granite
お口直し

Meat (Choose one from the list)

肉料理
（右記よりお選びください）

Bread
パン

Assorted Appetizers
前菜盛合せ

Fish
魚料理

Appetizer
シェフからのご挨拶

（右記よりお選びください）

Pasta (Choose one from the list)

パスタ料理

Coffe or Tea
コーヒー・紅茶

Dessert
デザートワゴンサービス

Granite
お口直し

A ￥5,300（税込）

スタンダードなプリフィックスコース

B ￥6,800（税込）

全9品のフルコース



*食物アレルギーをお持ちの方は係の者までお申し付けください
*表示金額は消費税を含んでおります。お会計の際にサービス料10％加算させていただきます

Prices are tax inclusive.  10% service charge will be added.

パスタコース

Granite
お口直し

PASTA COURSE

Soup
季節のスープ

￥4,200（税込）

LUNCH MENU

イタリア・トスカーナ地方の伝統的な料理をベースにスタイリッシュで洗練されたコースをご提供いたします。

イタリアのワイナリーから直接輸入する希少なワインの数々と共にお楽しみください。

In our restaurant, Based on the traditional cuisine of Tuscany, Italy, we offer stylish and sophisticated courses.
Enjoy them with a selection of rare wines imported directly from Italian wineries.

Bread
パン

Assorted Appetizers
前菜盛合せ

（追加料金にて季節のパスタからもお選びいただけます）

Pasta 
( You can also choose from seasonal pasta at an additional cost )

本日のパスタ料理

Coffee or Tea
コーヒー・紅茶

Dessert
デザートワゴンサービス


